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D.O. NAVARRA

Nota de cata

Color: Rojo carmin.

Aroma: Intensos aromas de frutas del bosque y frutas
rojas (fresa, frambuesa, grosella), piruleta roja, regaliz
rojo.

Paladar: Fresco, sabroso y goloso. Frutas del bosque

maduras con tonos lacteos. Amplio, persistente y
equilibrado. Bueno volumen y recorrido.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 6-8 °C
Maridaje: Arroces, pastas, verduras y carnes blancas.

Alérgenos: Contiene sulfitos. Contiene caseina.

Premios

Medalla de Oro Challenge International du Vin 2014
Medalla de Plata International Wine Challenge 2014
Medalla de Plata Concours Mondial de Bruxelles 2014
Mejor Rosado de Espafia Nariz de Oro 2013

Medalla de Oro Sommelier Wine Awards 2011
Medalla de Plata Challenge International du Vin 2010
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] * VINEDO PRO

- Superficie vifiedo propio: 100 ha
St 4 Ubicacion: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra)
- Tipo de Suelo: Pardocalizos y margas

: Edad media del vifiedo (Vifiedo N°5): 60 afios
N Altitud: 450 m
v Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
A Densidad de Plantacion: 2.300 cepas/ha
Rendimiento: 3.500 kg/ha
. Tipo de plantacién: Vaso

A ’v“ SENOR)

ELABORACION v

Vendimia: Manual

Fecha vendimia: Septiembre - Octubre

Depoésitos de Fermentacion: Acero I%Idable con temperatura
controlada
Temperatura Fermenta

cion: 13°C i;
. Ny
Tiempo de fermentamg s o

Datos Analitic0s
Grado: 14% .
Acidez total: 5.7G/|

Azlcar residual: 2,5 g/l

Datos Lo
. Botella: Borgofia

rcho: DIAM 3
16 botellas
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HA VINAS VIEJAS

-

Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com // info@bornosbodegas.com



