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D.O. NAVARRA

Nota de cata
Color: Rojo picota intenso.
Aroma: Intenso, con notas de frutos negros muy

maduros, bombon de licor, eucalipto, cacao, tostados
y especiados.
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Denominacion dc

VAVARRA
Puente la Reina, junto
al Camino de Santiago

Paladar: Potente y estructurado, untuoso, con entrada
suave y golosa. Suaves balsamicos con notas
especiadas (pimienta rosa y negra) y vainilla.

Elegante y redondo.
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SARRIA

Recomendaciones de Consumo

Maridaje: Carnes rojas a la parrilla,
caza de peloy pluma.

Temperatura de servicio: de 16C a 18°C.

Alérgenos: Contiene sulfitos
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S Técnicos .
10ominacion: D.O. NAVARRA \
Variedades : Cabernet Sauvignony Graciano.

Cosecha;
Area de on: Puente la Reina, Navarra.
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VINEDO PROPIO - |

oo b Superficie vifedo propio: 100 ha

W Ubicacidon: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra)
> Tipo de Suelo: Pardocalizos y Margas

Edad media del vifiedo: 30 afios

Densidad de Plantacién: 3.000 cepas/ha
Rendimiento: 4.000 kg/ha

Tipo de plantacion: Espaldera y vaso

ELABORACION

Vendimia: Manual

Fecha de Vendimia: Septiembre-Octubre

Depdsitos de Fermentacion: Acero inoxidable con temperatura
controlada

Temperatura Fermentacion: 28° \
Tiempo de Fermentacion: 15 dias

Tiempo en Barrica: 2

Tipo de Barrica: Franiesay mericang(o

(edad de 1 a 2 afios) +45 L
Tiempo en Botella: min. 1 afo . E&;ggﬁ{é
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Grado: 14% - "\ |
Acidez total: 5.5 G/
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- Datos Loglstlco 8 \ SARRIA
~ Botella: Bordelesa Ancienne 75cl. 4

yrcho: natural
aja: 6 botellas
Dimensiones ¢ 31X 17
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Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com// info@bornosbodegas.com




